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IRONSTONE 
Cabernet Sauvignon

Ironstone, bodega familiar y sustentable fundada en 1990 por la 
familia Kautz.

La filosofía de esta increíble empresa,  se basa en la producción de 
uvas de excelente calidad, con un toque de paciencia y arte para 

crear vinos de gran elegancia.

Estados Unidos.

Ironstone.

PAÍS

VIÑAS

Lodi, California. ZONA DE PRODUCCIÓN

UVAS

BODEGA

CRIANZA

Lodi. AVA

87% Cabernet Sauvignon – 8% Merlot – 5% Petit 

Verdot.

Este Cabernet Sauvignon es plantado en 

diversas sub-AVA´S incluyendo Family Mokelumne River y 

Sloughhouse. Estas viñas son seleccionadas para que los 

distintos suelos combinados generen vinos de una interesante 

complejidad.

2 meses de barrica nueva de roble 

francés.

16-18 ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

13.5 % Vol. VOLUMEN DE ALCOHOL

NOTA DE CATA

Ideal para maridar con carnes 

asadas u horneadas. Su estructura y gran sabor maridan de 

forma espectacular con cordero y carnes de caza como 

venado y jabalí, no pueden faltar los quesos fuertes para 

acompañarlo.

Vista: Rojo intenso.

Nariz:  Notas a cereza negra, 

frambuesa y roble tostado.

Boca:  Complejo pero al mismo tiempo amable y accesible al 

paladar, vino bien balanceado con una frutalidad media y un 

final que enamora con sus notas a roble tostado.

MARIDAJE


