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Ironstone.

PAÍS

Lodi, California. ZONA DE PRODUCCIÓN

UVAS

BODEGA

CRIANZA

Lodi. AVA

85% Merlot – 10% Cabernet Sauvignon – 5% 

Cabernet Franc.

2 meses de barrica nueva de roble 

francés.

16-18 ºC TEMPERATURA DE SERVICIO

14.5 % Vol. VOLUMEN DE ALCOHOL

NOTA DE CATA

Ideal para maridar con lasaña, 

paella, jambalaya, pavo ahumado, incluso salmón u otros 

pescados grasos salseados con tomate. 

Vista: Rojo intenso.

Nariz: Cereza negra madura, ciruelas negras, toques de vainilla 

y roble tostado.

Boca: Frutal y fresco, con notas jugosas a frutos negros, 

especias, taninos suaves, de final redondo, balanceado y 

complejo.
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IRONSTONE 
Merlot

Bodega familiar y sustentable fundada en 1990 por la familia Kautz.
La filosofía de Ironstone,  se basa en la producción de uvas de gran 

calidad, con un toque de paciencia y arte para crear vinos  muy elegantes. 
Las uvas son seleccionadas de diversas  Sub AVA´S de Lodi como: Alta 
Mesa, Slouhhouse, Mokelumne River y Jahnat. Estas diferentes ubica-
ciones ofrecen suelos y climas que combinados, aportan una complejidad 

interesante en el vino.


