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Estados Unidos.

Ironstone.

PAÍS

Lodi, California. ZONA DE PRODUCCIÓN

UVAS

BODEGA

CRIANZA

Lodi. AVA

95% Pinot Noir – 5% Petit Sirah.

3 meses de barrica nueva de roble 

francés.

16-18 ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

13.5 % Vol. VOLUMEN DE ALCOHOL

NOTA DE CATA

Ideal para maridar con salmón a la 

mantequilla, bruschetta de hongos silvestres, pollo asado, 

aves de caza como pato y codorniz, cerdo asado y costillas de 

cordero. 

Vista: Rojo rubí intenso.

Nariz: Seductores aromas a cereza 

negra, clavo de olor, especias y un toque de vainilla. 

Boca: Sabores redondos de cereza, deliciosa ciruela, de 

taninos suaves, ahumado, con notas finales de té negro y 

tabaco.

MARIDAJE

IRONSTONE 
Pinot Noir

Las uvas de este excelente Pinot Noir provienen del viñedo Thotn-
ton Ranch propiedad de la familia Kautz. 

La influencia del océano, beneficia a las viñas con su brisa y 
frescura generando el  clima ideal para el óptimo desarrollo de la 

uva Pinot Noir.


