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Estados Unidos.

Ironstone.

PAÍS

Lodi, California. REGIÓN

UVAS

BODEGA

CRIANZA

75% Merlot - 15% Cabernet Sauvignon - 10% Tannat.

3 meses en barrica nueva de roble 

francés.

16-18 ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

13.5% Vol.

3.39.

VOLUMEN DE ALCOHOL

NOTA DE CATA
Vista: Rojo rubí, brillante y limpio.

Nariz: Bellos aromas a frambuesa, cerezas y moca que invaden 

nuestros sentidos.

Boca: Suaves y sedosos taninos dulces, final con delicados 

toques a vainilla y roble.

Ideal para maridar con cortes a la 

parrilla, especialmente con cortes marmoleados con 

mantequilla de queso azul, costillas de cordero, hamburguesas 

cubiertas con champiñones y zucchini asado. También va 

perfecto con pollo rostizado, cordero, estofado de res y pato al 

sartén. 

MARIDAJE

PH

6.01. TA

.5 g/l. RS

DRIFTING MERLOT
Drifting siempre nos guía a algo fantástico.

El enólogo de estos increíbles vinos  Steve M, encontró en  los ricos 
y arenosos suelos de Lodi un lugar perfecto para crear vinos que 

representan la belleza de las viñas de esta gran región.


