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JOEL GOTT
Cabernet Sauvignon 

VIÑEDO

NOTAS DE ELABORACIÓN

NOTA DE CATA

En todo California en 2018, la temporada de 
cultivo fue con lluvias invernales moderadas lo que trajo consigo 
un brote más tarde de lo habitual. Primavera cálida, seguida de 
una ola de calor a mediados de verano y temperaturas más frías 
en el otoño, lo cual hizo que cosecháramos la fruta un poco más 
tarde que en años anteriores. Estas condiciones permitieron que 
la fruta madurara uniformemente a un ritmo constante haciendo 
un vino bien balanceado.

Tras la vendimia, 
la uva de cada viñedo fue seleccionada y despalillada, luego 
fermentada en lotes individuales, de igual forma los lotes 
envejecidos en roble durante 18 meses, todas las barricas se 
catan con frecuencia para evaluar tanino y desarrollo del sabor. 
Finalmente, los lotes se mezclaron juntos para equilibrar las 
características de cada región.

Joel Gott 2018 Cabernet Sauvignon 

tiene deliciosos aromas de mora y cereza negra con notas de 

clavo, vainilla y azúcar morena. En boca comenzamos con 

sabores de frutas oscuras y concentradas, seguido de taninos 

aterciopelados y notas de especias para hornear con un final 

largo y texturizado.

Nuestro Cabernet Sauvignon muestra lo más 

representativo de cada denominación. La complejidad del 

Valle Napa y lo especiado de Sonoma. La fruta Mendocina le 

da al vino un color obscuro ricos sabores y taninos de bayas 

maduras. La uva de Monterey es más fresca y se producen 

racimos de frutas más concentrados y cálidos. La 

denominación Paso Robles ofrece notas frutales y taninos más 

maduros. Completando la mezcla, la fruta de Lodi, se 

caracteriza por un rico sabor y una textura suave.
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