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DESCRIPCIÓN

MARIDAJE

Aromas de cereza roja y negra, 
ciruela, frambuesa, cuero con toques de tierra seca y hoja de 
tabaco. La boca es pesada y lujosa; la rica textura se equilibra 
con taninos finos, similares al talco, que se mezclan con una 
acidez vibrante y jugosa.

Este será un gran vino para maridar 
con filete  a la parrilla, pasta boloñesa y aves de corral 
sazonadas.

VARIETALES84% Sangiovese, 8% Merlot, 8% 

Cabernet Franc.

AVA
Valle de Columbia.

ALCOHOL14.9%.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE CONSUMO

18ºC .

En latín, Procedo significa 
proceder; realizado de variedades de inspiración italiana que 
son plantadas por productores que desean mirar hacia 
adelante, este vino fue diseñado como una mirada a aquellos 
vinos super toscanos que optaron por romper la tradición y 
plantar variedades no típicas de su región. Estos pioneros de la 
Toscana arriesgaron todo, incluyendo la DOC regional, en el 
interés de producir calidad sobre cantidad.
Fue otra cosecha cálida en el este de Washington, creando 
vinos ricos y voluptuosos con un carácter frutal intenso. Es 
posible que espere un perfil de tanino presente que coincide 
con el calor de la cosecha pero no es así. La falta de picos de 
calor significativos y muchas noches frescas mantuvieron las 
pieles relativamente delgadas y la acidez equilibrada. Lady Hill 
utiliza fermentaciones lentas y frías que se centran en la fruta 
y crean un paladar de intensidad media. Este vino tiene crianza 
en barrica 100% de roble francés para optimizar la expresión 
del viñedo.

PERFIL DE SABOR


