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NAPA CELLARS
Cabernet Sauvignon

Con más de 40 años de tradición vitivinícola en la región vinícola más 
legendaria de California, Napa Cellars encarna el estilo clásico e 

inconfundible del Valle de Napa. El enólogo veterano Joe Shirley elabora 
nuestros vinos a partir de viñedos y codiciados sitios asociados en las 

subdenominaciones más veneradas de Napa. El cuidado meticuloso en el 
viñedo, junto con técnicas delicadas de vinificación, garantiza que 

nuestros vinos reflejen la calidad y riqueza del terroir de Napa Valley

Estados Unidos.

Napa Valley.

20 Meses en Barrica Francesa, 30% 
Barrica Nueva.

PAÍS

REGIÓN

UVAS

CRIANZA

7 Años. ALCOHOL

COSECHA

VIÑEDO

100% Cabernet Sauvignon.

La fruta de nuestro Cabernet 
Sauvignon 2017 se seleccionó 
cuidadosamente de viñedos de primera en algunas de las 
mejores regiones del Valle de Napa, como Atlas Peak, St. 
Helena, Oak Knoll y Rutherford. El compromiso del enólogo 
Joe Shirley de obtener fruta de las mejores regiones de Napa 
garantiza un vino clásico que muestra la esencia de un 
Cabernet Sauvignon del Valle de Napa por excelencia.

Octubre 2018
La temporada de crecimiento de 2017 ofreció condiciones de 
crecimiento superlativas con abundantes lluvias a principios de 
año. La cosecha trajo rendimientos inferiores con frutos de 
excelente calidad.

SELECCIÓN CLONAL Clones clásicos (7, 8, 4, 15) 
Clones más nuevos (337, 169, 412)

NOTAS DEL ENÓLOGO Nuestro Napa Valley 
Cabernet Sauvignon 2017 
rebosa de grosella negra, mora, algo de salvia y cedro 
subrayado con hilos de moca y tabaco. El exuberante núcleo 
de este vino de mora brillante, cereza oscura y grafito se 
complementa con expresivas notas terrosas y de caramelo en 
el paladar medio. El final está lleno de taninos bien 
redondeados de grano fino y una acidez fresca y equilibrada 
que hacen de este Cabernet el maridaje perfecto para las 
costillas de ternera estofadas con oporto cubiertas con hojas 
de menta.

ELABORACIÓNLas uvas fueron cosechadas a 
mano en las horas frescas de la 
mañana para garantizar un sabor óptimo. En la bodega, la fruta 
fue seleccionada a mano, suavemente despalillada y 
ligeramente triturada. Luego de una maceración de 13 a 20 días 
para maximizar la extracción de color y sabor y también para 
pulir los taninos, el vino fue envejecido en barricas 100% de 
roble francés (36% nuevas) durante 20 meses.


