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DESCRIPCIÓN

91% Cabernet Sauvignon, 8% Merlot, 1% 

Carmenere.

Elegimos nuestras uvas de excelentes 
viñas de las cuales cosechamos  lotes desde mediados de 
septiembre hasta finales de octubre. Aprovechamos esta 
oportunidad para mezclar la fruta perfectamente madura y 
equilibrada con una gran acidez y estructura de taninos  y así 
lograr un Cabernet complejo pero accesible. Este vino terminó 
la fermentación maloláctica en tanque, luego tuvo crianza en 
barrica de roble francés durante 24 meses. El 15% de la mezcla 
se envejeció en roble nuevo, el 25% en barrica de segundo uso, 
y el 60% final de la mezcla en barrica de roble francés de 
tercer uso.

14.0%. VOLUMEN DE ALCOHOL

18ºC / 65ºF. TEMPERATURA DE SERVICIO

NOTA DE CATA

Lo puedes comer con una variedad 

de platos de carne a la parrilla. Va bien con cordero, animales 

de caza como venado y jabalí, abundantes platos de verduras y 

quesos fuertes.

Vista: Rojo rubí con reflejos rojos.
Nariz: Aromas a frutos negros como cereza, grosella y 
arándanos que van de la mano con toques de especias, hierbas 
finas y vainilla.
Boca: ricos sabores a moras, cerezas oscuras, arándanos y 
ciruela con un toque mineral y especias. Agradable sensación 
en boca, muy redondo y equilibrado. Con un largo final y 
taninos finos perfectamente integrados y con una buena 
persistencia.

MARIDAJE

24 meses (15% en barrica nueva, 

25% en barrica de roble francés de segundo uso y 60% en 

barrica de roble francés de tercer uso.

CRIANZA


