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BERNARD MAGREZ
L’ Ame de Pape Clement

EDAD DEL VIÑEDO

DENSIDAD DE LAVIÑA

Varietales: 44% Merlot, 36% Cabernet 

Sauvignon, 20% Cabernet Franc

3o años

VARIETALES

COSECHA MANUAL

6500 vides por hectárea

Graves DENOMINACIÓN
DE ORIGEN

Del 25 de septiembre al 7 de Octubre 

Cerons, Illats, Pondensac LOCALIDAD

23.5 hectáreas ÁREA DE CULTIVO

TIPO DE SUELOArenoso profundo con piedra caliza

VINIFICACIÓN·Las uvas son seleccionadas meticulosa-

mente después de la cosecha.

·Se pasan a cubas de acero inoxidables 

·Fermentación tradicional con temperatura controlada para 

preservar los aromas de cada varietal 25 a 28 días en cubas.

·14 meses de crianza la mitad del vino en roble de primer uso y 

el resto de segundo uso

EMBOTELLADOFebrero del 2021


