
10 años en botella.
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CHAMPAGNE VIRGINIE T.
Millésime 2009 Brut Nature

PAÌS

BODEGA

Champagne, Francia.

Francia

REGIÓN

6 meses mínimo en tanque de acero CRIANZA

TIEMPO EN
BOTELLA

MEZCLA

El champagne Virginie T. Millésime 2009 Brut Nature es una 
champagne especial. Algunos años son excepcionales y se puede apreciar 

en su estado más puro. 

El Millésime 2009 ilustra esto perfectamente, sin requerir azúcar 
añadida la experiencia al gusto está completa.  Su burbuja es muy 

elegante y los aromas se desarrollan de forma increíble gracias a sus 10 
años de crianza. 

Brut Nature tiene un dosage cero, lo cuál es la verdadera experiencia de 
probar un gran champagne. 

Virgine Taittinger.

 70% Pinot Noir- 20% Chardonnay- 10% Pinot 

Meunier
12 diferentes crus, 85% Premier y Grand Cru.

Verzy (Grand Cru) - Verzenay (Grand Cru), Mailly Champagne 

(Grand Cru) – Ludes (Premier Cru), Chigny Les Roses (Premier 

Cru) – Cumières (Premier Cru) - Mareuil Sur Ay (Premier Cru)– 

Bouzy (Grand Cru)– Ambonnay (Grand Cru)– – Mesnil Sur Oger 

(Grand Cru) –Pierry– Essomes Sur Marne

Maloláctica 100%. FERMENTACIÓN

0gr/L DOSAGE


