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FONTERUTOLI
Chianti classico

VARIETALES

CRIANZA

Chianti Classico DOCG

90% Sangiovese, 5% Malvasia Nera, 

5% Colorino.

ORÍGEN

18 a 20ºC. TEMPERATURA
DE SERVICIO

NOTA DE CATA

13.5% alc. Vol. ALCOHOL

Un cuerpo redondo y elegante, 

frutos negros, especias frescas, 

sabor intenso y suave.

12 meses en barricas de roble francés

Italia PAÍS

MARIDAJE
RECOMENDADO

Pastas con salsas oscuras, BBQ, 

asados, carnes con salsas 

picantes, cortes añejos.


