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DE COTE GRAN RESERVA  
Cabernet Sauvignon

México

Valle de Bernal, Querétaro.

PAÍS

ORIGEN

De Cote. BODEGA

NOTA DE CATA

100% Cabernet Sauvignon. UVAS

13.0%. ALCOHOL

Barrica 24 meses. CRIANZA

Commended Wine International Wine 

Challenge 2020.

PREMIOS

Vista: Color rojo cereza intenso, 

reflejos teja por su añejamiento, intensidad alta, limpio, brillante y de 

gran densidad.

Nariz: Destacan aromas a ciruela madura, cereza negra, higos secos, 

austera tipicidad en sus notas de pimiento morrón, chile, pimienta y 

clavo, sumado a la sutileza de sus aromas de guarda en roble, como 

vainilla, moka, cuero y tabaco.

Boca: Robusto y complejo, con taninos elegantes perfectamente 

armoniazado con la confirmación de sus aromas en boca, retrogusto 

agradable que invita a seguir bebiendo, de gran intensidad y 

permanencia.


