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INÉDITO
Tinto Roble 

México. PAÍS

ORIGEN

Malbec, Primitivo, Tempranillo, Grenache, Shiraz. UVAS

Tacos de pastor, enchiladas de mole, 

gorditas de chicharrón, carnes frías.

MARIDAJE

Añada 2018

Medalla de Plata México Selection by CMB 2019.

Añada 2019

Medalla de Bronce International Wine Challenge 2020.

Medalla de Plata México Selection by CMB 2020.

Medalla de Plata Concurso Mundial de Bruselas 2020.

PREMIOS

BODEGADe Cote.

CRIANZA6 meses.

VOLUMEN DE ALCOHOL13.0%.

NOTA DE CATAVista: Rojo violáceo intenso, profundo, 

limpio, brillante y denso.

Nariz: Aromas frutales a mermelada de frutos rojos, acompañado 

de sus notas de guarda que recuerdan a nuez, castañas, moka, 

café, caramelo y chocolate.

Boca: Estructura media dada por su guarda corta en barrica, frutal, 

redondo y untuoso de gran persisencia en boca.

Valle de Bernal, Querétaro.


