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DE COTE
Merlot-Cabernet Sauvignon Gran Reserva 

México. PAÍS

ORIGEN

PREMIOS

De Cote. BODEGA

Tacos de cabeza, birria, gorditas de 

chicharrón, barbacoa, carne asada, alambres, chorizo con papas.

MARIDAJE

UVAS

Añada 2016

Commended Wine International Wine Challenge 2020.

Merlot-Cabernet Sauvignon.

CRIANZABarrica 24 meses.

VOLUMEN DE ALCOHOL13.0%.

NOTA DE CATA
Vista: Rojo rubí profundo, de intensidad 

media alta, ribete color teja, se presenta denso, complejo, 

limpio y brillante.

Nariz: Dominan los aromas a frutos negros maduros, ciruela, 

zarzamora, higos, eucalipto, notas de pimienta, anis y canela, 

en perfecta combinación con sus aromas de guarda en roble, 

como vainilla, café, coco y nuez.

Boca: Elegante y estructurado, taninos sedosos en armonía 

con la delicada acidez, creando así una agradable sensación 

de suavidad y redondez, retrogusto frutal de gran persistencia.

Valle de Bernal, Querétaro.


