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MONTE XANIC 
Gran Ricardo 2020

México.

Valle de Guadalupe.

PAÍS

VALLE DE PROCEDENCIA

MARIDAJE

TEMPERATURA DE SERVICIO

Monte Xanic. BODEGA

NOTA DE CATA

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc. UVAS

18 meses de crianza en barricas de roble francés. CRIANZA

18ºC.

Armoniza con cualquier corte fino de carne, 

asado de cordero, lechón al horno o a las brasas, quesos 

maduros y azules, entre otros.

GUARDA10 años.

PREMIOSMedallas de Oro

2018 – Challenge International Du Vin, Francia 2021.

2018 – Consurso Mundial de Bruselas, México, 2021.

2018 – Global Wine, El Conocedor, México 2020.

2017 – Challenge International Du Vin, Francia, 2020.

2017 – Concurso Internacional de vinos Bacchus, España, 2020.

2017 – Concurso Internacional de vinos Baccus, Madrid, 2020.

2017 – Consurso Internacional Ensenada Tierra del vino, Ensenada 2019.

2015 – Challenge International Du Vin Blaye-Bourgh, Francia, 2018.

Medallas de plata

2018 – Concurso Internacional de Bruselas, Luxemburgo, 2021.

2015 – Concurso Mundial de Bruselas edición México, Querétaro, 2018.

2014 – International Wine & Spirits Competition, Surrey, Reino Unido, 2017.

Vista: En vista presenta un color rojo 
carmesí con tonos violáceos con buena densidad de color.
Nariz: En nariz denota su buena expresión aromática 
sobresaliendo la grosella y arándano con notas de vainilla, 
pimienta negra, tostados y tabaco.
Boca: En boca es de entrada suave y con buena cantidad de 
taninos que apoyarán su añejamiento en botella para lograr un 
vino de buena guarda. De acidez media a media alta dando 
frescor en el paladar. Se denota la buena integración de la 
barrica a través de su añejamiento dando un vino equilibrado y 
sobre todo elegante. Persistente a la calidad de Gran Ricardo.


