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MONTE XANIC 
Merlot 2020

México.

Valle de Guadalupe.

PAÍS

VALLE DE PROCEDENCIA

MARIDAJE

TEMPERATURA DE SERVICIO

Monte Xanic. BODEGA

NOTA DE CATA

100% Merlot. UVAS

12 meses de crianza en roble francés. CRIANZA

18ºC.

Estofados y cocciones largas como rabo 

de toro, carrillera de cerdo, osobuco de ternera. Además de 

risottos, pastel de carne, milanesa napolitana, tuétano al 

horno, pavo o confit de pato.

GUARDA8 años.

PREMIOSMedallas de Oro

2019 – Challenge International Du Vin, Francia, 2021.

Medallas de plata

2019 – Global Wine el Conocedor, México, 2020.

Vista: Vino de elegante color rojo 

violáceo, que denota juventud y viveza.

Nariz: Aromas francos y expresivos de frutos rojos como fresa, 

frambuesa, arándano deshidratado y cereza en almibar. 

Aromas sutiles de madera, notas lácteas y de caramelo. 

Especias como pimienta, canela, anis estrella y vainilla.

Boca: Es un vino redondo y equilibrado. En boca ataque suave, 

fresco y de buena permanencia. Confirma su frutalidad viva y 

franca a las bayas rojas. Taninos maduros y tersos de mucha 

amplitud en la boca. Vino con un gran cuerpo y sabor.


