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ROGANTO
Pinot Noir

México. PAÍS

ORIGEN

BARRICA

Bodegas Roganto. BODEGA

17ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

UVAS

Roble francés e híbrida francesa americana 

por 9 meses.

NOTA DE CATASus pequeños racimos en forma de pino 

y la delicadeza de sus taninos hacen que esta variedad nos produzca 

un vino especiado, frutal, fino y elegante. Lo recomendamos con 

platillos de confección sutil.

100% Pinot Noir de la región de Borgoña Francia, 

aclimatada en el Valle de San Jacinto.

VINIFICADO PORAntonio L. Escalante.

PRODUCCIÓN2,600 botellas de 750 ml.

VOLUMEN DE ALCOHOL
13.8%.

Valle de San Jacinto, B.C.


