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ROGANTO
Syrah

México. PAÍS

ORIGEN

BARRICA

Bodegas Roganto. BODEGA

16ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

UVAS

Roble francés por 24 meses.

MARIDAJECordero, atún aleta azul sellado a la pimienta, 

pato, lechón, mole mexicano y quesos maduros.

NOTA DE CATANariz: Frutas especiadas.

Boca: Ataque fuerte, donde la fruta, especias y madera 

se funden armonizando un néctar sobresaliente.

DECANTARDe preferencia.

100% Syrah, variedad originaria del jardín del 

Edén en la Mesopotamia, criada en el valle del Ródano en Francia 

y traída al nuevo mundo por inmigrantes europeos, donde se 

adapta excepcionalmente en el Valle de San Antonio de las 

Minas.

VINIFICADO PORAntonio L. Escalante.

PRODUCCIÓN4,200 botellas de 750 ml.

VOLUMEN DE ALCOHOL13.5%.

Valle de San Antonio de las Minas, B.C.


