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ROGANTO
Valle Colorado

México. PAÍS

ORIGEN

BARRICA

Bodegas Roganto. BODEGA

16ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

UVAS

Barricas  de roble francés y americano 

por 24 meses.

MARIDAJESe recomienda acompañarlo con quesos 

fuertes, moles, carnes rojas y postres de chocolate.

DECANTARDe preferencia.

100% Nebbiolo.

VINIFICADO PORAntonio L. Escalante.

PRODUCCIÓN1,800 botellas de 750 ml.

VOLUMEN DE ALCOHOL13.8%.

Valle de San Jacinto, B.C.

 “De los viñedos de San Vicente en el Llano Colorado nacen estas uvas 
para generar un vino con aromas florales y afrutados; en boca sus 

taninos expresan un vino robusto, con buen ataque, su paso por barrica 
francesa lo engalana con notas de granos tostados de café y especies.”


