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ROGANTO
Espumoso Nebbiolo

México. PAÍS

ORIGEN

MARIDAJE

Bodegas Roganto. BODEGA

6º A 7ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

NOTA DE CATA

UVAS

Se recomienda con pescados blancos y 

otros mariscos frescos, así como pastas con salsas blancas ligeras.

Vista: Espumoso rosado tenue.

Nariz: Aromas sutiles de frutas del bosque negras y rojas, y un 

dejo de levadura.

MARIDAJESe recomieda con bocadillos de entremés, 

quesos, carnes frías, mariscos frescos, sashimi, carpaccios y para 

brindar.

Nebbiolo.

VINIFICADO PORAntonio L. Escalante.

VOLUMEN DE ALCOHOL
13.8%.

Valle de San Jacinto, B.C.


