
FI
C

H
A

 D
E

 C
A

T
A

VINALTURA
Tinto Bajío

FAMILIA

MARIDAJE

Valle de Colón, QRO. REGIÓN

UVAS

Gorditas de migajas y quesadillas 

con guisados.

CRIANZA12 meses en barrica de roble francés y 

americano, mínimo 6 meses en botella.

NOTA DE CATAVista: Capa de color media, con

tonalidades rojo carmesí con ribete color marrón, alta limpidez y 

brillantez.

Nariz: Buena intensidad aromática, destacando notas especiadas 

y herbales tales como pimienta, canela, eucalipto.

Boca: Buena acidez, tanino sedoso y carnoso, con agradable 

permanencia en boca.

Tempranillo, Merlot, Petit Syrah.

FERMENTACIÓNTanques de acero inoxidable.

Bajío.


