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VINALTURA
Sauvignon Blanc

FAMILIA

MARIDAJE

Valle de Colón, QRO. REGIÓN

UVAS

Mariscos y aves con salsas blancas.

NOTA DE CATAVista: Limpio y brillante, color amarillo 

pajizo con un ribete color dorado, con una densidad aparente 

media.

Nariz: Intensidad aromática alta de carácter floral y frutal 

sobresaliendo notas de lima, manzanilla y miel.

Boca: Buena estructura y acidez, bastante fresco y equilibrado.

100% Sauvignon Blanc.

FERMENTACIÓNTanques de acero inoxidable.

AÑEJAMIENTOSin barrica, mínimo 6 meses 

de botella.

Varietales.


