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MÖET & CHANDON
Nectar Imperial Rosé

NOTA DE CATA

Nectar Imperial Rosé es el champagne extravagante. Una expresión 
voluptuosa del estilo Möet & Chandom.

Ilustra la energía y vive principalmente en la noche.

Vista: Color rosa vivo con reflejos 

cobrizos intensos.

Nariz: Se sumerge en un cesto de bayas maduras: fresas 

silvestres, casis y grosellas liberan sus aromas de verano. Las 

notas de luminosos melocotones amarillos aumentan entonces 

su potencia. Este crescendo continúa hasta un matiz goloso de 

confitura de fresas.

Boca: Un paladar que conjuga riqueza y frescura. La sensación de 

los frutos rojos es intensa, sabrosa y persiste largamente en boca. 

Le acompaña la dulzura de la nuez moscada y el caramelo. Un 

bello contraste en el final de la boca, con la frescura acidulada de 

un estallido de grosella.

Maridaje: Magret de pato laqueado, langosta, tomate cherry 

salteado en aceite de oliva, manzana caramelizada, comida 

picante y con toques especiados, fruta exótica con toques 

frescos y verdes (cilantro, albahaca). Foie gras asociado con 

elementos frutales (frutos rojos no ácidos, mango, papaya), platos 

asiáticos trabajados con salsa tailandesa o con un marinado 

agridulce o dulce picante, ostras en fritura (panko coreano, 

tempura, buñuelos) para atenuar el sabor yodado, acompañados 

de salsa agridulce o picante.


